Catering Seebad Enge 2014

VERMIETUNG BANKETTE CATERING

SOMMER 2014
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VERMIETUNG

ECKDATEN

Catering Seebad Enge 2014

Das Seebad Enge kann fir private oder geschéftliche Anldsse gemietet werden. Im Sommer
steht der linke Teil des Bades (Frauenseite) am Abend flr Anldsse zur Verfligung.
Ein grosser Teil des Bades ist gegen Regen und Wind geschitzt.

Vermietungen sind ab einer Gastezahl von ca. 30 Personen maoglich. Bei einer kleineren Gastezahl
sind Reservationen im 6ffentlichen Teil des Bades moglich. Reservationen fir die kleinen Gruppen
werden ab Anfangs Mai an der Bar oder am Kiosk im gemischten Bad entgegengenommen.

Die vorliegende Dokumentation umschreibt die Konditionen fur typische Anlasse und gilt als
Richtlinie. Spezielle Wiinsche betreffend lhrem Anlass und dem gastronomischem Angebot sind nach
Absprache selbstverstandlich moglich.

Mai - September
Das Seebad kann Mittwoch bis Samstag gemietet werden

Mietdauer
Mai und September 19.30 - 24.30 Uhr (Apéro ab 18.00 Uhr im Garten méglich)
Juni bis August 20.30 - 24.30 Uhr (Apéro ab 19.00 Uhr im Garten méglich)

Verlangerung

Nach Absprache ist ein Apéro vor dem Anlass im Park moglich.
Eine Verlangerung nach 24.30 Uhr ist leider nicht moglich.
Mietpreis

900 CHF exkl 8% MwsSt

Personenzahl

mind. 30 Personen

Catering

Die Getranke sowie das Essen muss Uber unser hauseigenes
Catering bezogen werden. Es besteht eine Mindestkonsumation
von 4000 CHF.

Reinigung

Die Reinigung ist in der Miete inkl. Bei einer bermassigen
Verschmutzung, stellen wir den Aufwand in Rechnung.

essen und trinken mit Alpenblick
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GETRANKE

Getranke
a Discretion

Softgetranke

Kaffee

Bier

Bowle

Welcomedrink

Digestifs
Longdrinks

Cocktails

Prosecco

Champagner

Moscato

Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure
Cola, Citro, Orangensaft, Apfelsaft usw.
Espresso, Kaffee und Tee

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Orangensaft, Apfelsaft
Cola, Cola Zero, Citro, Lemon, Tonic

Espresso, Kaffee und Tee
Turbienen Brédu Sprint, Rekord und Start

Sommer Bowle mit frischen Friichten mit Alkohol

ohne Alkohol
Aperol Spritz, Hugo usw

zusatzlich zu Prosecco und Wein

Grappa, Single Malt, Cognac usw.
Vodka Lemon, Gin Tonic, Cuba Libre usw.

Mojito, Negroni, Tom Collins usw.

Bollicina Prosecco Spumante Cantine
Maschio Italien DOC/MO Veneto

Billecart-Salmon
Champagne Billecart-Salmon brut AOC

Moscato d'Asti Saracco Paolo Italien
DOCG Piemont, Italien

essen und trinken mit Alpenblick

Inhalt

pro Person

1 Liter Karaffen

1 Liter Karaffen

1 Liter Karaffen

Portion

33cl

10cl

10cl

pro Glas

2cl
4cl /30cl

30cl

75c¢l

75c¢l

75c¢l

Preis

15.00

8.00
9.00
8.00
4.00
6.00

8.50
6.50

3.50

9.50
14.00
16.00

49.00

68.00

48.00
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Weisswein

Rosé

Rotwein

Epesses Les Chapelles Jean Vogel & Fils

AQC, Lavaux, Schweiz

Riesling-Sylvaner AOC

Weingut zum Sternen, Aargau, Schweiz

«Just» Riesling trocken

Gut Hermannsberg, Nahe, Deutschland

Pinot Grigio Tudajo Venezia Bosco del
Merlo DOC Friaul, Italien

Palmeri Bianco, Greco, Chardonnay
Tenuta Palmeri, Sizilien, Italien

Chateau de Cabidos

Cabidos Chardonnay; VdP des Pyrénées Atlantique, Frankreich
Vacheron, Sancerre AOC

Loire, Frankreich

K-Naia Bodega Naia La Seca

Verdejo, DO Rueda, Spanien

Ca N'Estruc, Idoia blanc DO

Catalunya, Spanien

Montes Alpha Chardonnay Montes Chile
DO/MO Casablanca, Chile

Whispering Angel Les Caves du Chateau

Grenache, Syrah, Rolle, Provance, Frankreich

"Im Lee" Weingut zum Sternen,

Pinot Noir, Malbec, Aargau, Schweiz

Zweigelt Anita & Hans Nittnaus

Osterreich EA Burgenland, Osterreich

Merlot Campo Camino Lison Pramaggiore

Bosco del Merlo Italien DOC Friaul, Italien

Logonovo Sangiovese/Merlot/Sagrantino/Syrah/Petit Verdot
IGT Toskana, Italien

Palmeri Blu, Marcelan, Cabernet Sauvignon, Nero d‘Avola
Tenuta Palmeri, Sizilien IGT, Italien

Canetto, Vino nobilie di Montepulciano RISERVA DO
Toscana, Italien

Masseria Li Veli Salento IGT

Negroamaro, Cabernet Sauvignon, Apulien Italien
Vindemio

Imagine Cotes du Ventoux rouge AOC, Frankreich

Honoro Vera, Bodegas Ateca

Calatayud DO Spanien

Martinet bru, Mas Martinet

Garnacha negra, Syrah, Carignan, Priorat, Spanien

Ca N'Estruc

|doia negre DO, Ca N'Estruc

Montes Alpha Carmenere Montes Chile
DO/MO Colchagua Valley, Chile

Details der einzelnen Weine finden Sie in der separaten Weinkarte.

75c¢l

75c¢l

75c¢l

75cl

75c¢l

75cl

75c¢l

75cl

75c¢l

75cl

75cl

75cl

75c¢l

75cl

75c¢l

75c¢l

75c¢l

75cl

75c¢l

75cl

75c¢l

75cl

75c¢l

50.00

49.00

49.00

47.00

48.00

47.00

54.00

46.00

47.00

49.00

51.00

56.00

48.00

49.00

56.00

56.00

53.00

60.00

50.00

47.00

58.00

47.00

50.00
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CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

Alle Preise sind inkl. Personal und exkl 8% MwsSt. Die Getranke werden nach effektiver Konsumation verrechnet.

essen und trinken mit Alpenblick
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APERO serviert

Alpenblick 1

5 Stuick pro Person

Alpenblick 2

5 Stuick pro Person

Alpenblick 3

5 Stuick pro Person

Alpenblick 4

5 Stuick pro Person

Hawaiian

5 Stuick pro Person

VORSPEISEN & SALATE IM GLAS serviert oder auf Buffet

Vorspeisen 1

im Glas / 2 pro Person

Vorspeisen 2

im Glas / 2 pro Person

Vorspeisen 3

im Glas / 2 pro Person

bis 80 Pers. bis 120 Pers.

Crostini mit getrockneten Tomaten, Artischocken und rotem Basilikum

15.50

Tortilla-Cubes mit Kartoffeln, Zucchini, schwarzen Oliven und hauchdinner Chorizo-Rose

14.50

Blatterteigkrapfen mit pikanter Rindfleischfullung und Avocado

Geflllte Kirschtomate mit Gemusetatar, frischen Krautern und schwedischem Frischkase
Grisini im Glas

Auberginenkaviar auf knusperigem Crostini 16.00 15.00
Mini Knusperstrudel mit Sommergemuse und Gartenkrautern
Crostini mit Bundnerfleisch-Tatar

Crépes-Rollchen mit Ricotta, Salbei und Hobelkase

Grisini im Glas

Feta-Melonenspiess mit Feigenconfit, Minze und Rohschinken 16.00 15.00
Rindfleischtatar mit Rostzwiebeln auf getostetem Kérner-Baguette
Samosas gefullt mit Auberginen, Tomaten und Pinien
Frischkase-Gemdisepralinen im Nuss-Mohnmantel auf Gurkenschiffchen
Grisini im Glas

Tomaten-Mozzarella Tirmchen mit Basilikum auf Knusper-Crostini 19.00 18.00
Crépes-Blumen gefillt mit Rauchlachs und Mascarpone

Pikante Empanaditas mit Kalbfleischfillung, rotem Zwiebelrelish und Peperoncini

Mini Brioches mit getrockneten Tomaten und Rosmarin, gefillt mit gerducherter Entenbrust

Grisini im Glas

Rohkostgemiise im Reisblatt mit Ananas-Peperoncini-Relish, 18.00 17.00
Erbsspargelsprossen und schwarzem Sesam

Chicken-Tandori Taschchen mit Koriander und Mango

Erfrischende Kokos-Lime-Kaltschale serviert im Shotglas

Garnelen-Zuckerschotenspiesschen mit Ingwer-Sojadip

Purple and Wasabi Potato Chips

bis 80 Pers. bis 120 Pers.

Tomaten-Mozzarellasalat mit Basilikum, Pomodori Secchi, Pinien und Rucola 15.00 14.00
Caesar-Salad mit Lattich, gerostetem Speck, Krauter-CroGtons und Parmesan

Vitello Tonato auf kleinem Salatbouquet mit Kapern und Zwiebeln

Marinierte Randencubes mit Buffala-Mozzarella, Feigen und Brunnenkresse 16.00 15.00

Dreierlei Melonen- Cubes mit Parmaschinken, gerésteten Mandeln und Brunnenkresse

Geraucherter Heilbutt auf Belugalinsensalat mit gebratenen Artischocken und Granatapfelkernen

Mini Griechischer Salat mit Gurken, Tomaten, Peperoni, Feta und Oliven 15.00 14.00

Mediteraner Pasta-Gemdiisesalat mit getrockneten Tomaten

Siedfleisch-Gemisesalat mit Cornichons, Datterini und Cipolotti

essen und trinken mit Alpenblick
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ab 121 Pers. Preis pro Person

13.50

14.00

14.00

17.00

16.00

ab 121 Pers. Preis pro Person

13.00

14.00

13.00

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
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GRILL, SALAT & BEILAGENBUFFET

BBQ Basic

BBQ Medium

BBQ Exklusiv

Hawaiian BBQ

Buffet Basic 1

Buffet Basic 2

Pouletschenkel mariniert Preis siehe Tabelle Seite 8
Schweinssteak vom Nierstiick oder Sparerips
Kalbs- und Schweinsbratwdrste, Cervelats, Chiliwirste

Maiskolben und marinierte Auberginen

Kalbsschulter am Sttick niedergegart, fertiggestellt auf dem Holzkohlegrill Preis siehe Tabelle Seite 8
Pouletschenkel mariniert

Lammbkotelettes

Schweinssteak vom Nierstiick oder Sparerips

Straussensteaks**

Kalbs- und Schweinsbratwdrste, Cervelats, Chiliwirste

Maiskolben und marinierte Auberginen und Haloumi

Cote de Boeuf am Stick niedergegart, fertiggestellt auf dem Holzkohlegrill. Preis siehe Tabelle Seite 8
Pouletbristli und Pouletschenkel mariniert

Lammbkotelettes und Straussensteaks**

Felchen-, Zander- oder Forellenfilets

EDEN Riesengarnelen mit Knoblauch- Limesmarinade

Kalbs- und Schweinsbratwdrste, Cervelats, Chiliwirste

Maiskolben, Portobello und Haloumi

Schweinsschulter Kahului am Stiick niedergegart, fertig gestellt auf Holzkohlegrill. Preis siehe Tabelle Seite 8
Marinade: Kardamom, Paprika, Pfeffer, Kimmel, Koriander
Huli-Huli Chicken - Pouletschenkel an einer slss-pikanten Ingwer-Soja-Marinade

Chicken Adobo Breast, Pouletbristli

Hawaiian Lamb chops - Lammbkotelettes an Ananas-Minze und Knoblauch

Mahi Mahi (Goldmakrele) oder Red Snapper Filets

Char Siu - Spare Rips mit Honig und Whiskey

Beef Skewer Adobo Style - Rindshuftspiess mit Zuckerrohr, Lime und Peperoncini
Grilled Garlic-Lime Srimps - EDEN Riesengarnelen mit Lime, Knoblauch und Tomaten
Kalbs- und Schweinsbratwdrste, Chiliwtrste

Maiskolben, Ananas und Bananen

Tomatensalat mit Cipolotti, Pinien und Basilikum Preis siehe Tabelle Seite 8
Gurkensalat mit Mango und Minze

Grossmutters Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing

KrautercroGtons und Kernenmix

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce mit Apfel
Senf & Ketchup

Griechischer Salat mit Gurken, Tomaten, Peperoni, Feta und Oliven Preis siehe Tabelle Seite 8
Couscous Salat mit Tomaten, Petersilie, Limetten und frischer Minze

Karottensalat mit Kirbiskernen und Grapefruits

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing

KrautercroGtons und Kernenmix

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce

Gemischter Brotkorb

Mangochutney
Senf & Ketchup

essen und trinken mit Alpenblick
Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch
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Buffet Medium 1

Buffet Medium 2

Buffet Exklusiv 1

Buffet Exklusiv 2

Mediterraner Pastasalat mit sonnengetrockeneten Tomaten,
feingeschnittenem Gemuse und frischen Krautern
Tomaten-Mozzarellasalat mit Cipolotti, Pinienkernen und Basilikum
Quinoa-Salat mit Artischocken und Granatapfelkernen

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing und Joghurt-Krduterdressing

Krautercro(tons, Kernenmix, fein geschnittenr Zwiebeln, Knoblauchpaste und Peperoncini im Ol

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce
Pilaw Reis-Gemusepfanne

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce mit Apfel
Pistou (Tomaten, viele Krauter,schwarze Oliven, Olivendl, Knoblauch, Parmesan)

Senf & Ketchup

Grossmutters Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch

Sommersalat mit Lattich, Cherrytomaten, Gurken, Blattpetersilie, Sprossen und Radieschen
Fenchel-Apfelsalat an einer Sauerrahmsauce mit Radici und Granatapfelkernen

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing und Joghurt-Krduterdressing

Krautercro(tons, Kernenmix, fein geschnittenr Zwiebeln, Knoblauchpaste und Peperoncini im Ol

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce
Grillgemuse (Zucchini, Artischockenherzen und Peperoni)

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce mit Apfel
Frichte-Relish (saisonal, Sorte auf Anfrage)
Senf & Ketchup

Tomaten-Mozzarella Salat mit Cipolotti und Basilikum, gertstete Pinien
Mediterraner Pastasalat mit sonnengetrockeneten Tomaten,
feingeschnittenem Gemuse und frischen Krautern

Grlner Buschbohnen-Zuckerschoten-Salat mit Haselnlissen und Orangen
Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing und Joghurt-Krduterdressing

Krautercro(tons, Kernenmix, fein geschnittenr Zwiebeln, Knoblauchpaste und Peperoncini im Ol

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce
Pilaw Reis-Gemusepfanne
Buntes Sommergemdise (Zweierlei Karotten, Fenchel, Stangensellerie, Kefen, Bohnen und )

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce mit Apfel
Ajvar (Chutney aus Auberginen, Tomaten, Peperoni, Peperoncini, Knoblauch, Olivendl, Lime)
Hausgemachter Krauterbutter

zweierlei Senf und Ketchup

Griechischer Salat mit Gurken, Tomaten, Peperoni, Feta und Oliven
Grossmutters Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch
Radischen-Favabohnensalat mit roten Zwiebeln und Gartenkrautern
Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing und Joghurt-Krduterdressing

Krautercro(tons, Kernenmix, fein geschnittenr Zwiebeln, Knoblauchpaste und Peperoncini im Ol

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce
Gefullte Tomaten mit Frischkdsecreme
Grillgemuse (Zucchini, Artischochenherzen, Peperoni und Auberginen)

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce mit Apfel
Frichte-Relish (saisonal, Sorte auf Anfrage)
Guacamole

zweierlei Senf und Ketchup
essen und trinken mit Alpenblick

Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch
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Preis siehe Tabelle Seite 8

Preis siehe Tabelle Seite 8

Preis siehe Tabelle Seite 8
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Hawaiian Buffet

Hawaiianischer Col-Slaw Salat mit Grapefruit und Limes

Glasnudelsalat mit Koriander, Limes, Erdnissen und Pak Choi

Knackiger Lattichsalat mit Gurken, Tomaten, Sprossen, roten Zwiebeln, Wassermelone und Cashewnussen

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet
Hausdressing und Mango-Papayadressing

Krautercro(tons, Kernenmix, fein geschnittenr Zwiebeln, Ailolio und Peperoncini im Ol

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm-Krdutersauce
Pilaw-Reis mit Ei, Gemisestreifen und roten Bohnen
Blechgemse (Stangensellerie, Fenchel, Kefen, Staudenbohnen, Karotten und Maniok)

Gemischter Brotkorb

Cajun BBQ Sauce with Appledice
Ananas-Ingwer Relish
Vulcano Chutney - Stiss-saures Zwiebel-Cranberry-Chutney mit Tomaten und Rohrzucker

zweierlei Senf und Ketchup

PREISTABELLE BBQ & BEILAGENBUFFET

Grilbuffet bis 80 Personen

BUFFET Buffet Basic 1+2 Buffet Medium 1+2 Buffet Exklusiv 1+2 Hawaiian Buffet
GRILL

Basic
Medium
Exklusiv

Hawaiian

59.00 63.00 67.00 67.00
66.00 70.00 74.00 74.00
72.00 76.00 80.00 80.00
72.00 76.00 80.00 80.00

Grillbuffet 81 bis 120 Personen

BUFFET Buffet Basic 1+2 Buffet Medium 1+2 Buffet Exklusiv 1+2  Hawaiian Buffet
GRILL

Basic
Medium
Exklusiv

Hawaiian

55.00 59.00 63.00 63.00
62.00 66.00 70.00 70.00
68.00 72.00 76.00 76.00
68.00 72.00 76.00 76.00

Grillbuffet ab 121 Personen

BUFFET
GRILL

Basic
Medium
Exklusiv

Hawaiian

Hawaiian Spezial

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

Buffet Basic 1+2 Buffet Medium 1+2 Buffet Exklusiv 1+2 Hawaiian Buffet

49.00 53.00 57.00 57.00
56.00 60.00 64.00 64.00
62.00 66.00 70.00 70.00
62.00 66.00 70.00 70.00
Haiwaiian Appetizers 105.00

Hawaiian BBQ & Salat- und Beilagenbuffet, Hawaiian Style

Dessert im Glas 1, 2 oder 3

essen und trinken mit Alpenblick
Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
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DESSERT auf Buffet oder Serviert

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Dessert

im Glas / 2 pro Person

Kase

Kase

bis 80 Pers.

Dunkles Schokoladenmousse mit Amarulla und Tobleronespahnen 13.00
Marinierte Erdbeeren mit Minze (Mai & Juni) oder

Exotischer Fruchtsalat mit Maracuja, Granatapfel und Minze (Juli bis September)

Himbeerbecher mit Straciatellacréme 13.00

Gemischtes Eis von Sorbetto

Gravensteiner Apfelcreme mit Calvados und Birnenbrot 13.00

Hausgemachter Schokoladenkuchen

Créme Brilée 15.00
Schokoladen-Espuma auf Ananas-Mangosalat

Gemischtes Eis von Sorbetto

Hausgemachter Schokoladenkuchen 15.00
Zitronenmousse mit marinierten Trauben und Nusscrocant
Marinierte Erdbeeren mit Minze (Mai & Juni) oder

Exotischer Fruchtsalat mit Maracuja, Granatapfel und Minze (Juli bis September)

Himbeerenbecher mit Stracciatellacreme 15.00
Halbflussiger Schokoladenkuchen auf Ananas-Mangosalat

Gravensteiner Apfelcreme mit Calvados und Birnenbrot

Dunkles Schokoladenmousse mit Amarulla & Tobleronespdhnen 15.00
Sauerrahm-Minze-Halbgefrorenes mit Erdbeer-Maracuja Zweierlei (Mai & Juni) oder

mit Aprikosen-Himbeer Zweierlei (Juli bis Septmeber)

Salzburger Topfensoufflée (Quark) mit Erdbeer und Rhabarber (Mai & Juni) oder

mit Apfel-Pfirsich (Juli bis September)

Exotischer Fruchtbecher mit Pistazien-Espuma 15.00
Hausgemachter Schokoladenkuchen

Waldbeerparfait mit frischen Beeren und Schokoladenspahnen

Kaseplatte zu Dessert 8.00
mit verschiedenen Kése aus der Schweiz, Frankreich und Italien, Brotkorb
Kaseplatte als Dessert 15.00

mit verschiedenen Kése aus der Schweiz, Frankreich und Italien, Brotkorb und Birnenbrot

essen und trinken mit Alpenblick

bis 120 Pers.

12.00

12.00

12.00

14.00

14.00

14.00

14.00

14.00

7.00

14.00

Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch
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11.00

11.00

11.00

13.00

13.00

13.00

13.00

13.00

7.00

14.00

ab 121 Pers. Preis pro Person

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
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FLYING DINNER

Vorspeisen

Suppe 1 kalt

Suppe 2 kalt

Suppe 3 warm

Hauptgericht 1

2 Teller pro Person

Hauptgericht 2

Hauptgericht 3

Hauptgericht 4

Hauptgericht 5

Hauptgericht 6

Hauptgericht 7

Hauptgericht 8

Dessert

Beispiel 1
Beispiel 2

Beispiel 3

bis 80 Pers.
siehe Seite 5
Gazpacho Andaluz 9.00
Kokosnuss-Zitronengrasstippchen
Melonenkaltschale mit Curry und Ingwer 9.00
Tomaten-Capuccino mit Ricotta und Zitronenthymian
Pastinaken-Sellerieschaumsuppe mit pikantem Apfelrelish 9.00
Karotten-Ingwersuppe mit Vanilleschaum
Rindshuftwirfel mit Sommergemuse und Balsamicojus auf weisser Polenta 38.00

Gebratene Kabeljautranche mit Basilikum, Shiso und pikanter roter Currysauce,

Basmatireistirmchen, gegrillte junge Auberginen

Roastbeef fein aufgeschnitten mit Balsamicojus auf Stsskartoffelptirée 38.00
Weissweinrisotto mit gebratenem Porto Bello, Rucola und gehobeltem Parmesan
Kalbfleisch Involtini mit Portwein auf grilliertem Sommergemise 34.00
serviert mit jungen Bratkartoffeln

Gemdsestrudel mit Safranschaum auf Belugalinsen, Auberginen und Artischocken
Kalbsbraten niedergegart mit Baumnuss-Feldthymianjus und Kartoffelgratin 35.00
Weisse Polenta mit Sommergemuse, rotem Pesto und gehobeltem Parmesan
Gebratenes Felchenfilet mit Zitronenbutter 35.00
und frischen Krdutern auf Weissweinrisotto

Kartoffelgnocchis mit Salbeibutter, konfierten Tomaten und Parmesanhobel
Rindshuftwirfel mit Sommergemuse und Balsamicojus auf weisser Polenta 50.00

Gebratenes Felchenfilet mit Zitronenbutter und frischen Krautern auf Weissweinrisotto

Ravioli mit Morchelfillung an leichter Krauterrahmsauce

52.00

Roastbeef fein aufgeschnitten mit Balsamicojus auf Stsskartoffelptirée

bis 120 Pers.

8.00

8.00

8.00

36.00

36.00

32.00

33.00

33.00

48.00

50.00

Kalbfleisch Involtini mit Portwein auf grilliertem Sommergemise serviert mit jungen Bratkartoffeln

Weissweinrisotto mit gebratenem Porto Bello, Rucola und gehobeltem Parmesan
Kalbsbraten niedergegart mit Baumnuss-Feldthymianjus und Kartoffelgratin 52.00
Gebratene Kabeljautranche mit Basilikum, Shiso und pikanter roter Currysauce,
Basmatireistirmchen, gegrillte junge Auberginen

Gemdsestrudel mit Safranschaum auf Belugalinsen, Auberginen und Artischocken

siehe Seite 9

Preis pro Person bis 80 Pers.
Vorspeise 1, Suppe 1, Hauptgericht 1, Dessert 1 52.00
Vorspeise 3, Suppe 2, Hauptgericht 3, Dessert 3 52.00
Vorspeise 5, Suppe 3, Hauptgericht 7, Dessert 7 52.00

essen und trinken mit Alpenblick

50.00

bis 120 Pers.

50.00

50.00

50.00

Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch
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ab 121 Pers. Preis pro Person

7.00

7.00

7.00

33.00

33.00

29.00

30.00

30.00

45.00

47.00

47.00

ab 121 Pers.

47.00

47.00

47.00

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
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D|VERSES bis 80 Pers. bis 120 Pers. ab 121 Pers. Preis pro Person

Schopfgerichte Paella (mit Kalmar, Riesenkrevetten, Poulet und Muscheln) 38.00 35.00 33.00 CHF
Rotes Chicken Thaicurry mit Bambussprossen und Basmatireis 32.00 30.00 28.00 CHF
Indisches Gemiisecurry mit Basmatireis 31.00 29.00 28.00 CHF
Zircher Chatzegschrei. Rindsbolognese mit Hornli und Apfelmus 32.00 30.00 28.00 CHF
Aelplermagronen mit Kartoffeln, Speck und Schinken mit Apfelmus 31.00 29.00 28.00 CHF
Rindshackbraten mit hausgemachtem Kartoffelsalat 30.00 28.00 27.00 CHF

Pasta Buffet Orrechiette, Penne, Hérnli und Ravioli mit Spinat-Ricottafiillung 55.00 51.00 48.00 CHF

Tomatensauce all'Arrabiata
Rinderbolognese
Carbonara mit Speck

Griner und roter Pesto

Tomatenwdrfel

Mozzarellaperlen, Parmesanspéahne
Feingeschnittene Krauter

Oliven und Pomodori Secchi

Rucola

Kernenmix

Fein geschnittene Zwiebeln, Ailolio

Tomatensalat mit Cipolotti und Basilikum
Karottensalat mit Kiirbiskernen und Grapefruit
Gurkensalat mit Mango und Minze

Bunt gemischtes Blattsalat-Buffet

Italienisches Hausdressing und Joghurt-Krduterdressing

DEKLERATION Wir beziehen unsere Fleischwaren sowie Gefligel von Metzgerei Geiser AG in Schlieren,
Italienische Spezialitaten von Comarsa SA und Frischfisch von Braschler's Comestibles in Zurich.

Das Straussenfleisch beziehen wir exklusiv von der Straussenfarm Eberle in Morschwil.

Rindfleisch Schweiz

Boeuf Limousin Schweiz / Region Zirich
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz

Lammfleisch Australien / Neuseeland
Poulet Schweiz
Straussenfleisch Schweiz

Italienische Wurstwaren und Rauchfleisch Italien

wie zBs. Parmaschinken, Bresaola, Salame usw.

Schweizer Wurstwaren und Rauchfleisch Schweiz

wie zBs. Ofenschinken, Biindnerfleisch usw.

Felchenfilets & Forellenfilets Schweiz
Zanderfilets Schweiz
Salzwasserfische auf Anfrage

essen und trinken mit Alpenblick
Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch
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INFRASTRUKTUR
Gedecke Wasser und Weinglaser sind im Getrankepreis inbegriffen
Gedeck; Messer, Gabel, Loffel pro Person 2.50 CHF
Plastik-Besteck sind im Menlpreis inbegriffen
Porzelanteller und Schalen pro Person 3.50 CHF
Palmblattteller sind im Preis inklusive
Moébel Festbankgarnituren mit Papierlaufer weiss, pro Stiick 42.00 CHF
dekoriert mit Kerzen und Blumen.
Festbankgarnituren mit Stofftischtuch weiss, pro Stiick 52.00 CHF
dekoriert mit Kerzen und Blumen.
Stehtische Inox mit Dammasttischtlicher pro Stiick 39.00 CHF
Service Tische mit Dammasttischtlicher pro Stiick 36.00 CHF
Stoffservietten pro Stiick 2.50 CHF
Grosse Lounge mit verschiedenen Kissen, pauschal 500.00 CHF
dekoriert mit Papierlaufer, Kerzen und Blumen.
Zusétzliche Mobile Bar pauschal 100.00 CHF
VIP Lounge, diverse Stihle und Tische sowie Dekorationen auf Anfrage
Dekorationen Olfackeln (10 Stiick) Ollampen (8 Stiick) pauschal 100.00 CHF
Grosser Sommer-Blumenstrauss Richtpreis 150.00 CHF
Einganstafel und Kordeln in der Miete inkl.
Technik Komplettes DJ-System (Plattenspieler, Mischpult, Lai  pauschal 350.00 CHF
Hintergrundmusik von Ipod in der Miete inkl.
Zusétzliches Mikrofon mit Kabel pro Stiick 25.00 CHF
Beamer und Leinwand pauschal 350.00 CHF
Zelt und Wéarme Heizung nach Verbrauch / Gasflasche pro Stiick 65.00 CHF
Verschiedene Wolldecken in der Miete inkl.
Kleine Zelte / Zeltburgen auf Anfrage
Personal Zusétzliches Personal pro Stunde 50.00 CHF
Bademeister pro Stunde 65.00 CHF
Securitas pro Stunde 65.00 CHF
Miete Miete des Seebades inkl Reinigung pauschal 900.00 CHF

essen und trinken mit Alpenblick
Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch



13

KONTAKT

Catering Seebad Enge 2014

Raphael Stampfli
+41 76 365 61 63

gastro@seebadenge.ch
www.seebadenge.ch

Seebad Enge Gastronomie
Alpenblick link & Maurer GmbH
Mythenquai 9 / beim Hafen Enge
8002 Zzirich

Fir Ihre speziellen Wiinsche stehen wir Thnen gerne zur Verfligung.
Informationen, Vermietungskalender und Mietanfragen finden Sie auf www.seebadenge.ch

Anfragen fur kleinere Gruppen (bis 30 Personen) und fiir Reservationen im 6ffentlichen, rechten Teil des
Bades, werden ab Anfangs Mai an der Bar oder am Kisok im Bad entgegengenommen.

Es gelten die allgemeinen Geschéaftsbedingungen der Alpenblick Maurer & Link GmbH.
Die Getranke und die Mitarbeiterkosten verrechnen wir nach effektivem Verbrauch bzw. Aufwand.
Die angegebenen Preise sind exkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Preisdnderungen bleiben vorbehalten.

essen und trinken mit Alpenblick
Alpenblick Link und Maurer GmbH, Gastronomie im Seebad Enge, Mythenquai 9, 8002 Zurich, gastro@seebadenge.ch



